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T A R T A L O M

HIRDETŐK: 
 Backaldrin Hungária Kft. 7. oldal – Progép – Goldex Kft. 16., 29. oldal – Sütőipari Gépkereskedelmi Kft. 20. oldal 

Goodwill Consulting 21. oldal – Hírös Ízek Kft. 23. oldal – Nagy Fólia 25. oldal – Titan Containers 25. oldal
Multivac Hungária Kft. 26. oldal – Securitas Biztonsági Szolgáltatások Magyarország Kft. B3 – 3LTrade B4 

Elnöki köszöntő
     Septe József bevezetője	 1. oldal
Szolgáltatások	 3. oldal
Elnökségi ülés beszámolója	 4. oldal
MOL kártyás kedvezmények változása 2025. március 1-től	 5. oldal
Új arculat, új lendület	 6. oldal
Piackutatás a mentes termékek körében	 7. oldal
Újabb KMÉ védjegyes termék a pékáruk körében	
    Kovász, a múlt íze és a jövő egészsége	 8. oldal
Hamarosan indítjuk a 2026-os évre vonatkozó 
csoportos villamos energia beszerzésünket	 10. oldal
2025. december 31-ig új kötelezettséget 
kell teljesíteni a sütőipari cégeknek	 11. oldal
GastroPan kiállítás beszámoló	 12. oldal
XIV. Szent István napi Kenyérverseny felhívása	 13. oldal
Tagdíjmódosítás	 14. oldal
Fontos változások a felügyeleti díj bevallásában	 15. oldal
Árrésstop: Olcsóbb lesz a bevásárlás?	 17. oldal
Kiberbiztonság 
    Eleget tett-e már a bejelentési kötelezettségének?	 18. oldal
Tőkefinanszírozás pékségeknek: 
    Mit kínál a Demján Sándor Program?	 21. oldal
Vásárlói trendek	 22. oldal
Az adóhivatal új digitális módszerei: 
    Precízebb ellenőrzések és kevesebb kibúvó	 24. oldal
Könnyű kezelhetőség és gyors tisztítás	 26. oldal
Lakberendezővel elkerülheted a drága hibákat!	 28. oldal
Az ország legjobb cukrász- és péktanulói 
Nyíregyházán mérték össze tudásukat	 30. oldal
A Weinheimi Pékipari Akadémia – nemzetközi kitekintés 	 32. oldal
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