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SZENT ISTVAN NAPI KENYER

Kérjuk, a kitoltott gyartmdnylapot a versenyre nevezett termeékkel egyutt a zsdrizés
idépontjaban, 2026. marcius 3- 5 SIRHA BUDAPEST kidllitasra magaval hozni
sziveskedjen! A gydrtmanylapon a gyadrto, versenyzé személyére, cégre vonatkozo
adat nem szerepelhet! Amennyiben akar a zsdri elé kerulé terméken, akar a
gyartmdnylapon a versenyzé beazonositdsdra vonatkozo adat talalhato, a nevezdt a
zsdri kizarja a versenybdl! A Nyilatkozatot is legyen szives kitdlteni, aldirni, és magaval
hozni.

1. Az élelmiszer/termék meghatdrozasa, megnevezése:

2. Az élelmiszer egységnyi mennyiségu eléallitdsahoz felhasznalt valamennyi
Osszetevo neve, eléallitaskori tomeguk csdokkend sorrendjében:

4. QGyartastechnoldgiai leiras (az eléallitasi eljaras lényeges, a késztermék biztonsaga,
mindsége szempontjabdl meghatarozd |épéseinek és paramétereinek rovid
leirasa:

a. kovasz technoldgiai paraméterei
|. kovasz nagysag
ll.kovasz slrlség
. Kovaszba adagolt éleszté mennyisége (amennyiben hasznalt)
V. kovasz hdmeérseklet
V. kovasz érési ideje
VI. egyéb (pl. rakovaszolas)
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b. dagasztas
|. dagasztasi idé
ll.dagasztasi fokozat (lassu - id&, gyors — idd)
1. dagasztaskor a tésztaba adagolt éleszté mennyisége
C. tészta hdmeérseéklet
tészta érési id6é
e. tészta feldolgozasa
|. osztas
ll.mérés
Il gdmbolyités, hosszformazas — kézi vagy gépi
f. kelesztés
I. kelesztés tipusa: (hUtékamra, kelesztés késleltetés, kelesztés
keleszt6 kocsin Uzemi légtérben vagy kelesztében
ll.kelesztés héfoka kitérve az |. pontban alkalmazott technoldgiat
figyelembe véve
Il relativ paratartalom
V. kelesztési id6 kitérve az |. pontban alkalmazott technoldgiat
figyelembe

o

g. sutés
I. kemence tipusa — etazs vagy forgd allvanyos
[.Lhémérséklet/némérsékleti szakaszok
Il idétartam
V. sutétér gbézzel telitett vagy nem
h. hatés

5. Min&ségi jellemzdk
Fizikai jellemzdék
e terméktdmege
e savfok
e soOtartalom (vannak paraméterei)
Erzékszervi jellemzék

e alak

e héj

e Délzet
e |z

e jllat
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