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Kérjuk, a kitoltott gyartmadnylapot a versenyre nevezett termékkel egyutt a zsdrizés
idépontjaban, 2026. madrcius 3-5. SIRHA BUDAPEST kidllitasra magdval hozni
sziveskedjen! A gydrtmanylapon a gyadrto, versenyzé személyére, cégre vonatkozo
adat nem szerepelhet! Amennyiben akdr a zsdri elé kerulé terméken, akdr a
gyartmdnylapon a versenyzé beazonositdsdra vonatkozo adat talalhato, a nevezdt a

zsdri kizarja a versenybdl! A Nyilatkozatot is legyen szives kitdlteni, aldirni, és magaval
hozni.

1. Az élelmiszer/termék meghatdrozasa, megnevezése:

2. Az élelmiszer egységnyi mennyiségu eléallitdsahoz felhasznalt valamennyi
Osszetevl neve, az dsszetett dsszetevdkkel egyutt, eldallitaskori tomeguk
csokkend sorrendjében

3. Atermeék téltéséhez hasznalt toltelék dsszetételének meghatarozasa (az dsszetett
Osszetevok is, Kész téltelék esetén gyartd meghatarozasa)
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5. Gyartastechnoldgiai leiras (az el&allitasi eljaras lényeges, a késztermék biztonsaga,
mindsége szempontjabdl meghatarozo |épéseinek és paramétereinek révid
leirasa:

a. tészta dagasztds (amennyiben kovaszos technolégiat alkalmaz az aldbbi
parameétereket szukséges megadni)
b. kovasz technoldgiai paraméterei
|. kovasz nagysag
ll.kovasz slrUség
1. kovasz hdmérséklet
V. kovasz érési ideje
Cc. egyéb (pl. rakovaszolas
|. dagasztasi idé
Il.dagasztasi fokozat (lassu - id6, gyors - idd)
tészta hdmeérseéklet
tészta érési id6é
tészta hitési ideje, gyakorisaga
sokkold hasznalata esetén paraméterek meghatarozasa (idé, hémeérséklet)
Toltelék készités modja
tészta feldolgozasa
l. hajtogatasok szama és tipusa
Il.feldolgozas, formazas, toltelék felhasznalas
[1. felUlet kezelés
j.  kelesztés
l. kelesztd kamra vagy keleszté kocsin Uzemi légtérben vagy hitében
késleltetve
Il.kelesztés héfoka
1. relativ paratartalom
V. kelesztési idé
k. sutés
|. kemence tipusa — etazs vagy forgé allvanyos
[.Lhédmérséklet
[1. idétartam
V. sutétér goézzel telitett vagy nem
l.  hités
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6. Mindségi jellemzdbk
Fizikai jellemzd&k
e termék tomege
e cukortartalom
e soOtartalom
e 7zsiradék
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Erzékszervi jellemzék

e alak

e esztétika
e llat

e |z

e tésztaszerkezet
e praktikus alakitas

7. MINGSEG MEGOIZESH IAGTAITAIM: ettt sae st e s aneas
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